(elati fattiin casa
Hausgemachte Glacés

\/aniglia, Cioccolato, | _imone, f:ragola,
Pistacchio, Nocciola, C affe,

Stracciatc"a, Caramc“o, Mango, Bacio,
Frutti di bosco

Vanille, Schokolade, Zitrone, [ rdbeer,
Pistazien, [1aselnuss, K affee,

Stracciate”a, Caramcl, Mango, Pacio,

Wal&beeren
Frczzo a Pa"ina 4.50
Freis pro Kugel
con salsa/ mit Sauce +1.50

Cioccolato / ]:ragola / Caramello
Schokoladc/ I rdbeere / Caramel

con panna montata / mit Schlagrahm +1.50



Agogato al caffe 8.80
\/ani”eg]acé mit Espresso Ubergossen

Sgroppino al limone 12.00
ZitrorxervSorbet mit Schuss

SgroPPino al mango 12.00
Mango~50rbct mit Schuss

Pizze dolci
Siisse Fizzas

NOUTELLA 18.00
Nutella und [Haselnuss-(Granella

ATHENA 22.00
Nute”a, Bananc und Haselnuss~6rane”a



Dolci fatti in casa
Hausgemachte Desserts

T ortino al cioccolato con gclato alla vaniglia 12.00
SChokoladenkUcHein mit \/ani”eglacé

Scmhcrcdclo al Pistacchio con cuore di nocciola 12.00
Glacé~f>ar?ait aus Fistazien mit f‘lasclnuss]ﬁerz

Fro{:itcrolcs con crema alla vaniglia 11.00

Froﬁterolcs mit \/ani”ccremc

Panna cotta con frutti di bosco 9.00
Fanna cotta mit Waldbeercn

Cannolo siciliano alla ricotta 10.00
Sizilianischer (Cannolo mit Ricotta

Baba al thum 10.00
Neapolitanisches He]ccgebéck, getrénkt mit Kum



(Cassatina siciliana 12.00
Pan di Spagna lcggcro allo Strcga con crema

di ricotta di pecora, cioccolato fondente,

marzapane al Pistaccl'tio di Sicilia e frutta candita
Lwctiger Biskuit mit 5trega~Lii<ér, geFij”t mit
SChanmi]c}1~Ricotta~Creme, dunkler Schoko]ade,
sizilianischem FistaziemMarziPan und kandierten

Fr[jclﬁtcn

(Cheescake ai frutti di bosco 12.00
Fasta biscottata con crema di mascarpone

ricoPcrta con frutti di bosco

Biskuitteig mit Mascarponc%Creme)

bedeckt mit Walc”accren

Tiramisa 12.00
COPPa riPicna di savoiardi imbevuti nel caffe
arabica 100%, farciti con crema al mascarpone

e ricoperto con un sottile strato di cacao amaro

in Polvcrc

Savoiardi-Biskuits in 100% Arabica-K affee
getr'énkt, ge{:[j”t mit Mascarpone~Crcme, und mit
einer diinnen Schicht aus bitterem Kakaopulver
bedeckt — im Coup serviert



