
Gelati fatti in casa 

Hausgemachte Glacés 
 

Vaniglia, Cioccolato, Limone, Fragola,  

Pistacchio, Nocciola, Caffè,  

Stracciatella, Caramello, Mango, Bacio,  

Frutti di bosco 
 

Vanille, Schokolade, Zitrone, Erdbeer,  

Pistazien, Haselnuss, Kaffee,  

Stracciatella, Caramel, Mango, Bacio,  

Waldbeeren 
 

Prezzo a pallina 4.50 

Preis pro Kugel  
 

con salsa / mit Sauce +1.50 

Cioccolato / Fragola / Caramello 

Schokolade / Erdbeere / Caramel 
 

con panna montata / mit Schlagrahm +1.50 

 



Affogato al caffè  8.80 

Vanilleglacé mit Espresso übergossen 

 

Sgroppino al limone  12.00 

Zitronen-Sorbet mit Schuss 

 

Sgroppino al mango 12.00  

Mango-Sorbet mit Schuss 

 

 

 

Pizze dolci  

Süsse Pizzas 
 
NUTELLA 18.00 
Nutella und Haselnuss-Granella 
 
ATHENA 22.00 
Nutella, Banane und Haselnuss-Granella 
  



Dolci fatti in casa  

Hausgemachte Desserts 
 

Tortino al cioccolato con gelato alla vaniglia 12.00 
Schokoladenküchlein mit Vanilleglacé  
 
Semifreddo al pistacchio con cuore di nocciola 12.00 
Glacé-Parfait aus Pistazien mit Haselnussherz 
 
Profiteroles con crema alla vaniglia 11.00 
Profiteroles mit Vanillecreme 
 
Panna cotta con frutti di bosco 9.00 
Panna cotta mit Waldbeeren 
 
Cannolo siciliano alla ricotta 10.00 
Sizilianischer Cannolo mit Ricotta 
 
Babà al rhum  10.00 
Neapolitanisches Hefegebäck, getränkt mit Rum 

  



Cassatina siciliana 12.00 
Pan di Spagna leggero allo Strega con crema  
di ricotta di pecora, cioccolato fondente,  
marzapane al pistacchio di Sicilia e frutta candita 
Luftiger Biskuit mit Strega-Likör, gefüllt mit 
Schafsmilch-Ricotta-Creme, dunkler Schokolade, 
sizilianischem Pistazien-Marzipan und kandierten 
Früchten 
 
Cheescake ai frutti di bosco 12.00 
Pasta biscottata con crema di mascarpone  
ricoperta con frutti di bosco 
Biskuitteig mit Mascarpone-Creme, 
bedeckt mit Waldbeeren 
 
Tiramisù 12.00 
Coppa ripiena di savoiardi imbevuti nel caffè  
arabica 100%, farciti con crema al mascarpone  
e ricoperto con un sottile strato di cacao amaro  
in polvere 
Savoiardi-Biskuits in 100% Arabica-Kaffee  
getränkt, gefüllt mit Mascarpone-Creme, und mit  
einer dünnen Schicht aus bitterem Kakaopulver 
bedeckt – im Coup serviert 


